F ondue Stube

GENUSS VERBINDET

VORSPEISEN

Rinderbmbeimit Flaglline e onse i nneieni o fossio e oo 12.—
BT T Do S RS L ACON Tdrec SA T S L 12.—
INiisslisalat it B indhSHeck i« stusscativsie ittt it g 14.—
(S eMISCRTETSAlAT ¥ 88 o iniennt Vs ri e eadbine Ve v ibera st efacedinannai s i e odtuasaithad ptadasintny 13.—
Zauberplatte (Fleisch- & Késeplatte, Gamiert) -.......-.o..cvmmmicrinrescireenesessinnisesionnns 27 —
FONDUE (it Alkohol, alternativ mit Apfelsaft moglich)

PRO PERSON / PORTION

Moitié-Moitié (Gruyere / Vacherin) (3008) ...........ovveesirrecrisrrsnrsssrsssssnsssesssnsesssesssonsons 32.—
Chili Fondue (Gruyere / Vacherin / Chili / Harissa) (300g) ....cccoovveininiiiiicciiee 33.—
Pilz-Fondue (Gruyere / Vacherin / Steinpilze / Champignon) 300g) .......cccccooovvviivve. - 35—
Bergkéase Fondue (Bergkése / Gruyere / Vacherin) (300 g) ...ooooooviiioiiiiiiiiiiiic -
Deluxe Fondue (Bergkise / Gruyere / Triiffel / Champagner) (300g) .....cccevviiienen. 40.—
FONDUE-BEILAGEN

Sauer eingelegtes (Essiggurken, Silberzwiebeln, Maiskdlbli) ... 6,—
Siiss eingelegtes (Birnen, Aprikosen; PAFSICI) «:.«:.iiiiiiviniessisissimismmsnisinsisinssisissssisiassissmions 6. —
Kartoffeln ........... B o P e e el s P e sl s T e i TR o 6. —
Mini-Fleischpléit[]i ........................................................................................................ 9 —
DESSERT

Vanilleglace mit warmen Beeren, Rahm und Biskuit ... 12. -
yermicelle mniciMemnnaiie pd RaBM oot lintnannmnndisubais s n s g 12. -

—— TRADITION TRIFFT GENUSS ——





